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HADERNER GESCHICHTE IM GUARDINIQO Kurt Eisners Haderner Zeit vor

100 Jahren — so der Titel einer umfangreichen Ausstellung, die der Haderner Geschichtsver-
ein eV. noch bis Ende November zeigt. Sie informiert tiber einen wichtigen Teil Miinchner
Geschichte: die letzten Monate des 1. Weltkriegs in Hadern, die friedliche Griindung des
Freistaats Bayern, tiber Kurt Eisner, der lange in Hadern in der neuen Villenkolonie gelebt
hatte, als ersten Ministerprasidenten Bayerns und tiber den rechten Terror nach Eisners
Ermordung im Februar 1919.

Offnungszeiten des Ausstellungsortes Guardinigo: Mo bis Sa von 10 bis 12 Uhr,
Di und Do von 17 bis 19 Uhr. Der Eintritt ist frei. ¢8-

Loferl

Wadenbedeckender,
gestrickter Baumwoll-Stutzn
fiir Md@nner und Frauen,
auch Beinhosl genannt.

Im 19. Jhd. die preisgiins-
tige Schuh-Alternative
zum Schutz gegen Kalte.
Zu Loferl geht man barfuf,
egal ob mit oder ohne

g -

HAPPY BIRTHDAY, BLUMENAU! selbstgebaute Hauser, schlichtes Leben und
der schreckliche Zweite Weltkrieg: 9o Jahre Geschichte hat die Siedlung Blumenau am nérd-
lichen Rand Haderns. Die Herkunft des Namens "Blumenau" blieb trotz Nachforschungen in
den Archiven und Dokumenten privater Anwohner bis heute ungeklart. Bereits in den dltes-
ten gefundenen Dokumenten von 1927, als die ersten Siedler in der Blumenau ihre Hauser
selbst bauten, steht der Name. Von Anfang der 6oer Jahre an und durch MaBnahmen fiir
Olympia 1972 verbesserte sich dann die Infrastruktur stark zur heutigen modernen Wohn-
siedlung mit Ein- und Mehrparteienhdusern. @

| KOMMEN SIE INS HADERNER!

Wir stellen zum ndchstméglichen
Termin ein (m/w):

- »KOCH

: » SERVICE-MITARBEITER
. » KOCHENHILFE

Haderner GeschenKideen ..ooviuviiiiiiieiiiiiiieneeneeneenenneneencnns

GESCHMACKVOLL SCHENKEN

Warum in die Ferne schweifen, wenn das Gute (Geschenk) ist

ﬁabcmc;i:';';; so nah? Unsere. Bier-Zeichen sind der Hit fiir Augustiner- in Festanstellung oder
Sopuitie Freunde! Jedes ist 1/2 | Helles wert und kostet EUR 3,70. i auf € 450, Basis
oS Geniessen und sparen: Wer gleich 10 kauft bekommt 11 Stiick! ¢
STADTTEIL
WIRTSHAUS
e O LK Und gleich noch eine gschmackige Interesse? Dann freuen wir uns auf lhre
SAAL Geschenk-ldee, nicht nur far Bewerbung unter:

BIERGARTEN

b WEET ¥ON FURD

Weihnachten: der Haderner-Gutschein. gloeckle@haderner-augustiner.de!
Erist jederzeit fir Speis und Trank

einloshar.

¥ P,

{f147 WIR SIND MITGLIED

Gutscheine (Wert frei wéahlbar) und Bier-Zeichen @
kdonnen Sie direkt bei Ihrem Kellner bestellen. 8- A‘ ESEHICHTSVEREDN HADERN oV, %
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Aus unserer Weinkarte........§ IMPRESSUM

WALDFRUCHTE
IM GLAS

DIE KALKHALTIGEN BODEN der Dolomi-
ten und optimale klimatische Bedingun-
gen der Weinlagen im Etschtal sind die
Grundlagen fur den weichen, fruchtigen
Merlot aus dem Hause Endrizzi. Unkom-
pliziert und mit einer schonen Waldbee-
renfrucht ausgestattet, ist er der ideale
Wein zu Nudeln, Wild, Braten und Feinem
aus dem Suppentopf. Und der Preis
schmeckt auch: das o,2 |-Glasl nur
€ 6,50! ¢
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Auch gerne
zum Mitnehmen!

ﬁabernem

Rugustiner &

2013- 2018

VP/ 5 Jahre
LIEBE GASTE, Y/ Haderner
Rund um Weihnachten und Silvester

haben wir gednderte Offnungszeiten:

24.12. geschlossen
25./26.12.*
31.12.* bis 22.00 Uhr geoffnet
01.01.2019 ab 17.00 Uhr geoffnet
* Warme Kiiche bis 21.00 Uhr

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Freitag, 09.11. - Samstag, 24.11.

14 o1 |

Live-Komodie im Saal:
,Da Grantlhuaba”

des Landstorfer Ensembles

Frohe Weihnachten!

b

Bequemer geht’s nicht:
Ilhr Weihnachtsessen oder
Ilhre Weihnachtsfeier im Haderner.
Von uns alles perfekt organisiert.

Jetzt Wunschtermin reservieren!

Erwdarmende Kreationen

Leckere Eintopfe, feine Suppen,
Tafelspitz, Wild etc.:

Unsere Winter-Speisekarte ist da!

‘f www.facebook.de/haderner-augustiner

\‘i'& Augustiner fy -

10.00-23.00 Uhr geoffnet

db

ranCH - NICHT KAUFL
P
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SPIELTERMINE

. 09.11., 20.00 Uhr
. 10.11., 20.00 Uhr

. 11.11., 14.00 Uhr und 20.00 Uhr

i. 13.11., 20.00 Uhr
i. 14.11., 20.00 Uhr
. 15.11., 20.00 Uhr
. 16.11., 20.00 Uhr
. 17.11., 20.00 Uhr

. 18.11., 14.00 Uhr und 20.00 Uhr

i. 21.11., 20.00 Uhr
. 22.11., 20.00 Uhr
. 23.11.,20.00 Uhr
. 24.11., 20.00 Uhr

Mal ehrlich, wissen Sie, was ein ,,Schlei3enscheid” ist? Nein? Dann diirfen Sie auf
keinen Fall eine der 15 Auffiihrungen des Landstorfer Ensembles im Haderner verpas-
sen, die im November in unserem Saal im 1. OG iiber die Biihne gehen.

ZUR AUFKLARUNG: Ein SchleiBenscheit ist
ein einfaches Sprachspiel fir Gruppen. Ein
scheinbar einfacher Satz (Zungenbrecher)
muss im Kreis von jeder Person nachgespro-
chen werden.

In der Komadie selbst heif3t das dann so:

,Dies ist ein Scheid,

ein SchleifSenscheid,

ein wohlgeschlissenes Schleilenscheid.
von der Frau Weise aus Meisen.

Und sie ldsst Euch sagen, sie wdr so frei,
dass sie die beste Scheidschleifierin sei.

Mit diesen historischen Worten wurde vor
100 Jahren der Grundstein des Scheidlinger
Vereins gelegt und nun laufen im Blrger-
meisteramt die Planungen fiir das Jubildum
auf Hochtouren. Doch Selbstherrlichkeiten,
Intrigen, Liebeleien, Spezlwirtschaften und
viel ,Mia-san-mia-Politik” bringen das Vor-
haben an den Rand des Scheiterns.”

In der bayerischen Komdodie in drei Akten
treten insgesamt 10 Darsteller unter teils
illustren Namen auf, z.B. der Suderer Jakob
als der Grantlhuaba, der Dimpflmayer Franz-
Josef, die Tafelbock Cecilia oder der Brat-
schief3er Bartholomaus. Fur prachtige Unter-
haltung mit einer gehdrigen Portion bayeri-
schem Humor ist also gesorgt!

Einlass ist jeweils zwei Stunden vorher.
Karten flr 21,- Euro inkl. Gebihren erhalten
Sie téglich telefonisch unter 089/89 220
502 sowie online unter www.landstorfer-
ensemble.de.

Fir die Auffihrungen wird in unserem Saal
eine eigene Bihne errichtet. Vor dem Stiick
werden Sie im Theatersaal bis 30 Minuten
vor Spielbeginn bewirtet — im Haderner
haben wir im 1. OG ja eine eigene Schanke.

Wir winschen Ihnen viel Spafy mit dem
»Grantlhuaba”! ¢®



Haben Sie nicht auch das Gefiihl, das
Jahr sei doch noch garnicht so alt —
und jetzt neigt es sich schon dem
Ende zu? Petrus hat es wettertech-

nisch gut mit uns gemeint, sodaf} wir
unseren Wirtsgarten von April bis
Ende Oktober 6ffnen konnten.

Doch die kalte Jahreszeit holt uns un-
weigerlich ein und unsere Kiiche hat
bereits auf Winter-Speisekarte umge-
schaltet. Lassen Sie sich uberra-
schen, welche Schmankerl sie fiir Sie
bereithalt.

Besonders ans Herz legen mochten
wir lhnen die Auffilhrungen des
Landstorfer Ensembles in unserem
Saal mit seiner Urauffilhrung des
»Grantlhuaba”. Da ist Spa und Kurz-
weil garantiert!

Wir bedanken uns fiir lhre Treue in
diesem Jahr und wiinschen lhnen
eine schone Advents- und Weih-
nachtszeit.

Ilhre Wirtsleut’ Stephanie Roll-
wagen und Michael Glockle

OFFENES
WIRTSHAUS

\ Seit unserer
Eréffnung im Juni 2013
hatten wir bis heute
lediglich an 5 Tagen

geschlossen.
Sprichwortlich immer
fur Sie da!

Weihnachtsfeiern ........ccouvn....

STRESSFREI
WEIHNACHTEN
FEIERN - DAS
GEHT!

UNSERE GEMUTLICHEN GASTSTUBEN
und unser Veranstaltungssaal im 1. Stock
mit eigener Schanke sind mit Christ-
baum, Adventskranz, viel Kerzenschein
und noch viel mehr liebevollen Details
wie geschaffen fiir eine passende Weih-
nachtsstimmung. Egal, ob Sie mit 8 Per-
sonen feiern oder mit 120 Personen.

Festliche Tisch- und Raum-Deko,
perfekte Menu-Auswahl,
perfekte Wein-Begleiter...
wir organisieren alles
fir Sie, Sie brauchen
sich um nichts
zu kiimmern.

Stephanie Roll-
wagen stellt
lhnen gerne
unsere Bankett-
Mappe vor
und berat
Sie ganz
individuell! &

Unser Team ..covvviiennnnnnennnnnns

UBERHAUPT KEIN BURO-TYP

SEIT FAST 2 JAHREN kiimmert sich unser
Service-Mitarbeiter Sebastian Schroder um
das Wohl unserer hungrigen und durstigen
Gaste. Zeit fiir ein Interview.

Sebastian, seit Januar 2017 arbeitest im
Haderner-Service. Wie kam’s dazu?

Ganz einfach. Ein Freund gab mir den Tip,
dass der Haderner gerade Service-Mitarbei-
ter sucht. Dann hab ich mich dort vorgestellt
und nach 5 Minuten war die Sache geritzt.

Und wo hast Du vorher gearbeitet?
Vanilla Lounge, SugarShack — ich hab auch
als Lehrling schon immer nebenbei in Loka-
len als Barkeeper und Kellner gejobbt. Fest
angestellt warich zuletzt 2 Jahre im Paulaner
Brauhaus am Kapuzinerplatz. Aber gelernt
hab ich eigentlich etwas ganz anderes.

Mach’s nicht so spannend...

Ich bin Versicherungskaufmann. Nach der
Lehre hab ich aber schnell gemerkt, dass ich
nicht die nachsten 30 Jahre in einem Biro
sitzen wollte. Da mir das kellnern und der
Kontakt mit vielen Menschen schon immer
super gefallen hatten, hab ich dann nach
kurzer Uberlegung umgesattelt.

Dann hast ja jetzt quasi Deinen Traum-Job.
In gewisser Weise, ja. Im Haderner gefallt’s
mir supergut. Nettes Team, nette Gaste, viele
Stammgaste, mit denen man sich auch mal
privat austauscht... Und die Chefs sind auch
ganz ok (lacht).
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Wie sieht Deine Freizeit aus?

Im Winter gibt’s fir mich nur eines: skifah-
ren, so oft es geht. Im Sommer haben wir im
meist vollen Haderner viel zu tun, da ist die
Freizeit begrenzt. Aber mit Freunden grillen,
in einen anderen Biergarten als den Hader-
ner gehen (lacht), draussen an der frischen
Luft sein, das taugt mir. ¢®-

»VIELEN DANK

fiir lhren Besuch
im Glockle Wirt auf der Wiesn 2018!”

Unser Brot ...ocovveenen... |

BROTAL GUT | __

IMMER WIEDER werden wir von Gasten ge-
fragt, woher wir denn unser leckeres Bauern-
brot beziehen. Hier die Auflésung: es kommt
von der Brotmanufaktur Schmidt in Min-
chen.

Die Wurzeln der Brotmanufaktur Schmidt
reichen bis in die zweite Halfte des 19. Jahr-
hunderts zurtick. GroBtante Maria Schmidt
pachtete nach dem 2. Weltkrieg das heutige
Stammhaus in der Steinstraf3e, in dem schon
seit 1700 gebacken wurde. Hier in Haidhau-
sen entwickelte sich das Familienunterneh-
men Schmidt, das die alten (berlieferten
Rezepte bis heute lebendig hélt, und dies
schon in der 5. Generation.

Der kostliche Duft von frischem Brot, das
Aroma von Kiimmel und Koriander, Anis und
Zimt..Erinnerungen an Omas Backkiinste
werden wach, wenn man die grofe, mo-
derne Backstube in der Neumarkter Strafie
betritt. Mit handwerklichem Kénnen und
okologischem Verstdandnis entstehen hier
einzigartige Geschmackserlebnisse fiir die
Sinne — taglich frisch. Darunter natrlich
auch das ,Bauern-Baguette”, das unsere
Gaste im Haderner so schatzen.
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JETZT WIRD’S HERZHAFT

UNSERE WINTER-SPEISEKARTE IST DA!
Sommer und Biergarten adé, jetzt riicken wir
wieder drinnen mehr zusammen. Unsere Ge-
schmacksnerven schalten wir nun jahres-
zeitengerecht um auf: herzhaft und star-
kend. Braten, Tafelspitz, Gesottenes, zartes
Geflugel, feine Wildgerichte, vitanminrei-
ches Wintergemiise, warmende Suppen und
Eintopfe... werfen Sie einen oder gleich meh-
rere Blicke in unsere neue, abwechslungs-
reiche Winter-Speisekarte und lassen Sie
sich Uberraschen, welche Kreationen unser
Kiichen-Team sich hat einfallen lassen.

Gleichzeitig lohnt auch immer ein Blick in
unsere Wochen-Mittagskarte. Jeden Montag
stellen wir die Vorausschau auf unsere Inter-
netseite www.haderner-augustiner.de
und in unserem Facebook-Account online.
Ein knackiger Herbstsalat, Reisgerichte,
Gulasch, gefiillte Paprika oder groste Knodel
fur nur € 6,90 — Genieflerherz, was willst
Du mehr?

Wir freuen uns auf lhren Besuch! ¢8-
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Nur hochwertige regionale Zutaten
Das Mehl aus regionalem Getreide von der
Weissmiihle in Bruckmuhl, die Eier von auf
dem Hof freilaufenden Hithnern der Bauerin
Herzog aus Schwindegg, der naturbelassene,
kalt geschleuderte Honig aus dem bayeri-
schen Kleinhdhenrain — die Brotmanufaktur
verwendet nur hochwertigste Zutaten. Be-
sonders hervorzuheben ist dabei das ELISA-
Wasser, das mineralisch angereichert wird
und die fiir's Brot
elementare Hefe
aktiver und die
Teige  schoner
werden [aBt.

Brot-Sommeliére
Sonja Labock: ,,Brot
ist mein Leben und
meine Leidenschaft.
Es gibt aus meiner

Sicht keine schénere Sonja Labock
Arbeit als den Beruf
des Bdckers.”. Man
schmeckt’s!

betreibt mit ih-
rem Mann Mar-
kus Schmidt die
Brotmanufaktur
Schmidt. Als
erste  deutsche
Brot-Sommeliére,

Konjunktur. &8

Unser ,,.Bauern-Baguette” beziehen
wir taglich frisch von der Miinchner
Brotmanufaktur Schmidt.

ausgebildet an der Bundesakademie des Backerhandwerks in
Weinheim, hat sie sich intensiv mit dem gesundheitlichen Wert
von Brot beschaftigt. Insgesamt 10 Geschafte betreiben die
beiden mittlerweile in Minchen — denn Qualitat hat immer




