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AN DIE SCHAUFEL — FERTIG — LOS! Der erste Schnee kommt be-

stimmt! Daher erinnert die Stadtverwaltung alle Haderner Hausbesitzer und

-mieter an die sog. Schneerdumpflicht, damit der Gehweg vor'm Haus nicht zu

einer Rutschbahn wird. Sie miissen den Gehweg vor dem eigenen Grundstiick
von Eis und Schnee befreien. Der geraumte Teil des Gehweges muss dabei so breit sein, dass
zwei Menschen nebeneinander gehen konnen. Die Schneerdaumpflicht gilt an allen Tagen der
Woche, also auch am Wochenende: von Montag bis Samstag muss der Gehweg von sieben
Uhr friih bis zwanzig Uhr abends gerdumt sein, auch wenn es zwischendurch wieder schneit.
Am Sonntag gilt die Zeit von acht Uhr morgens bis zwanzig Uhr abends, wo der Gehweg ge-
fahrlos betreten werden kann. Positiv: dank des korperlichen Einsatzes beim Schneerdumen
ist man an der frischen Luft und halt sich kérperlich fit. za.

SCHATZTRUHE GROSSHADERN zum nachsten Arbeitstreffen ladt der
Geschichtsverein Hadern eV. seine Mitglieder. Da noch langst nicht alle Schatze aus der
langen Historie des Stadtteils gehoben sind organisiert der 2010 gegriindete Verein regelma-
Rig Veranstaltungen zur Haderner Geschichte. Der nachste Workshop findet am Dienstag,
den 14.11.2017 von 19.00 bis 21.00 Uhr in der VHS GuardinistraBe 9o statt. Auch alle interes-
sierten Haderner und Gaste sind willkommen. Infos gibt es auch unter www.geschichts-
verein-hadern.de. :a.

ENTSPANNTER EINKAUF Der Hademer Wochenmarkt in der HeiglhofstraBe 1-11
erfreut sich weiter groBer Beliebtheit. Hier gibt es immer mittwochs 13.00 - 18.00 Uhr
(auBer Allerheiligen) alles fir die schmackhafte und gesunde Erndhrung: Bio-Gemiise,
Friichte, italienische Feinkost, Kase, Fleisch, Brot und Backwaren. Und nach dem Einkauf
gleich ins nahe Haderner Augustiner auf eine Halbe Bier und eine Brotzeit — was gibt’s
schoneres? :a.
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Falls IThnen noch ein passendes Geschenk fiir

"‘""“ Weihnachten fehlt: wir haben etwas, das jedem ge-
Bff:‘:ﬂ':,h fallt — ein Gutschein fir den Haderner Augustiner.
25,00 Er ist jederzeit sowohl fir Speis als auch fir Trank

einlosbar.

Z-MIM-ICQ

KOMMEN SIE INS HADERNER!

Wir stellen zum ndchstmdglichen
Termin ein (m/w, Festanstellung):

. > JUNGKOCH / KOCH
: » SCHANKKELLNER
i Interesse? Dann freuen wir uns auf lhre

: Bewerbung unter:
i gloeckle@haderner-augustiner.de!

Haferlschua

Er wurde 1803 aus dem damaligen
Jagerschuh entwickelt. Jager ent-
wickelten ihn genau nach dem Huf
der Gemsen, den Alpen-Kletter-
kiinstlern. Damit nix scheuert,
schnitt man die Knochelpartien
tiefer aus. Der Name ,,Haferl-
: schuh” entstand spéter durch
Q’i{mxﬁ@ : englische Touristen, die so be-

SB % geistert gewesen waren von der
| = . .
WIR SIND MITGLIED £ H }“:ﬂ halbhohen Stiefel-Alternative,
%G pe él':- dass sie ihn ,half shoe” nannten.
45"h'iks.l‘&"n’

Gerne gesehen unterm Christ-
baum sind auch unsere Bier-
Zeichen. Wer gleich 10 kauft
bekommt 11 Stiick!

Unsere Partner.....ccovvevvvnnnn..

HOCH DIE TASSEN!

KAFFEE IN VOLLENDUNG, Feinstes aus der
Teemanufaktur — das Haus Dallmayr steht fiir
absolute Spitzenqualitdat. Und die konnen
auch unsere Gaste im Haderner geniessen.
Die Firma Dallmayr beliefert uns seit der ers-
ten Stunde 2013 an mit Café Creme, Espresso
Classico, Tee-Pyramiden und mit Trinkschoko-
lade. Besonders beliebt: der Café Creme und
der Espresso Classico. Kein Wunder, denn der
Dallmayr Café Créme ist aromatisch rund, na-
tirlich mild und eine perfekt aufeinander ab-
gestimmte Mischung feinster Hochlandkaf-
fees. Der intensive, vollmundige und aromati-
sche Espresso Classico ist besonders lange
und behutsam gerostet. Und gerade jetzt in
der kalten Jahreszeit sind Dallmayr-Tees ein
wohltuender Genuss. :a-
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Geschenk-Gutscheine und Bier-Zeichen konnen Sie direkt bei lhrem Kellner bestellen. e .. .....ueeeereeennn..
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Offnungszeiten:

Montag - Sonntag 10.00 - 24.00 Uhr
Warme Kiiche: Montag - Samstag 11.30 — 22.00
Uhr und Sonn-/Feiertage 11.30 — 21.00
Brotzeitkarte 10.00 — 22.30 Uhr

Tischreservierungen:
Telefon 089 / 780724-30
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DAS IST DEMNACHST BEI UNS LOS:

Ty
Genief3en Sie
unsere neuesten Kreationen
fuir die kalte Jahreszeit!

Weihnachtsfeiern im Haderner

Fiir privat und Firmen,
immer perfekt organisiert.
Reservieren Sie einfach jetzt schon
Ihren Wunschtermin.

Gans lecker:
lhr feines Weihnachtsessen
im Haderner

Von 2 bis 20 Personen.
Wir beraten Sie gerne!

LIEBE GASTE,
an Weihnachten und zum Jahreswechsel
haben wir gedinderte Offnungszeiten:

24.12.: geschlossen
25./26.12.*: 10.00-24.00 Uhr gedffnet
31.12.*: ab 22.00 Uhr geschlossen
*Warme Kiiche bis 21.00 Uhr
01.01.2018: ab 17.00 Uhr geoffnet

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Auch gerne
zum Mitnehmen!

by
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GRUSS GOTT!

»Ja, ist denn heut schon Weihnachten?”
Noch nicht ganz, liebe Gaste, aber bald!
Wenn Sie die Feiertage heuer ganz ent-
spannt genielen und den Kochloffel
nicht in die Hand nehmen maochten, ge-
stalten wir gerne lhre kleine oder grof3e
Weihnachtsfeier, ganz nach lhren Wiin-
schen. Und auch fiir Firmen haben wir
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noch Termine frei. Sprechen Sie uns einfach darauf an. Wir wunschen lhnen eine

schone Advents- und Weihnachtszeit!

lhre Wirtsleut’ Stephanie Rollwagen und Michael Gldckle

~Mama, der Weihnachtsbaum brennt!” -
das kann man so oder so interpretieren.
Wenn er tatsdchlich in Flammen steht,
gibt's nur noch eines: die 112 wahlen...

VERKEHRSUNFALLE, Rauch- und Brand-
alarm, Fahrzeug-, Zimmer- und Haus- und
Flachenbrdande, Evakuierungen, uber die
StraBe liegende Baume z.B. nach Unwettern,
vollgelaufene Keller, technische Hilfeleistun-

gen, Unterstiitzung der
Kollegen in anderen
Stadtteilen... die Aufga-
ben der Freiwilligen
Feuerwehr Minchen,
Abteilung GroBhadern
sind  enorm.  Und
wenn’s mal nicht im
wahrsten Sinne des Wortes brennt, dann
stehen Instand- »» Fortsetzung auf Seite 2
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Fortsetzung von Seite 1>

haltungs und Wartungsarbeiten am Equip-
ment auf der Tagesordnung. Offentlichkeits-
arbeit wie z.B. Tage der Offenen Tir runden
das Tatigkeitsprofil ab. Da verwundert es
nicht, daf die GroRhaderner Feuerwehr vom
01.01. - 01.10.2017 zu insgesamt 126 Ein-
satzen ausriicken mufite. Den ersten Alarm
gab’s noch in der Silvesternacht um 00.16
Uhr, als in der Guardinistrafie ein Zeitungs-
stander in Flammen stand. Mutmaglich ein
Raketentreffer. Den nicht nur temperatur-
technisch heilesten Tag erlebten die uner-
mudlichen Feuerwehrmanner am 18. Au-
gust, als insgesamt 5 Notrufe eintrafen.
Schuld war ein schweres Unwetter tiber der
Stadt und viele entwurzelte Bdume lagen
quer Uber der StraBe und Keller liefen voll
Wasser. Atempause fiir Mann und Material
Fehlanzeige!

Geratehaus im friiheren Rathaus

Die Haderner Feuerwehr feiert heuer125-jah-
riges Jubilaum. Unter dem ,Allerhdchsten
Protektorate Seiner Koniglichen Hoheit des
Prinzregenten Luitpold von Bayern” wurde
sie am 08.09.1892 beim Bayerischen Lan-
desfeuerwehrverband angemeldet. Die Mit-
gliederzahl damals: ,,9 Steiger, 27 Spritzen-
manner, 6 Ordnungsmanner, 6 Zeugwarte
und 2 Signalisten, zusammen 50 Mann und
10 passive Mitglieder”. Dass man im Stande

SEIT WIR IM JUNI 2013 EROFFNETEN gehort
Aleks Gott sei Dank zu unserem Service-
Team. Zeit fUr ein Interview.

Servus Aleks, Dein Job macht Dir hoffent-
lich noch soviel Spaf3 wie am ersten Tag?
Und wie! Ich bin ja auch mit der Gastronomie
aufgewachsen. Mein Vater hatte ein Restau-
rant. Bereits als kleinen Bub haben mich die
einzigartige Gasthof-Atmosphare und die
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Stichwort brennende Kerzen und Silvesterraketen: rund um Weihnachten und Neujahr ist das
Team der Freiwilligen Feuerwehr Groflhadern besonders gefragt.

war ordentlich zu ,l6schen”, zeigt folgender
Eintrag in ein Kassenbuch aus dieser Zeit:
,6. Mai 1893: anlasslich des Brandes in Laim
fr Bier und Brot ausgegeben: 10,40 Reichs-
mark”. 1929 wurde dann die erste Motor-
spritze angeschafft. Sie hatte eine beachtli-
che Forderleistung von 800 bis 1.000 | pro
Minute, bei einer Forderhéhe von 60 m.

Im Gebaude WiirmtalstraBBe 126, schrag ge-
geniiber vom Haderner Augustiner, befindet
sich heute das Geratehaus. Friiher war dies
das Rathaus Grofhaderns. Hier sind die drei
eigenen  Feuerwehrfahrzeuge unterge-
bracht: ein Hilfeleistungsloschfahrzeug, ein
Tankléschfahrzeug mit 2.400 | Wassertank
und ein Mehrzweckfahrzeug fir den Trans-
port von Mannschaften und Geraten. Zudem

befinden sich hier technische Gerate zur
Brandbekampfung, fiir technische Hilfeleis-
tungen und medizinische Ausstattungen.
Ein 1985 gegriindeter Forderverein unter-
stiitzt die Feuerwehr bei der Anschaffung
weiterer wichtiger und oft lebensrettender
Ausstattung.

Weitere Infos (iber die Freiwillige Feuerwehr
Minchen, Abteilung Grofhadern: www.
ffgr.de und eMail kontakt@ffgr.de. Auf
der Webseite gibt es wertvolle Tipps zur
Brandvermeidung inkl. Downloadmaéglich-
keit fur diverse Info-Blatter (z.B. richtiges
Verhalten bei Gasgeruch im Gebdaude, er-
hohte Brandgefahr zur Weihnachtszeit,
Mafinahmen bei Herz-Kreislauf-Stillstand
uv.m.). ed

Unser Kellner Aleks Baralic im Interview .....ccoviiiiiiiiiiiiiinnnnn.

EIN ECHTER HADERNER

quirlige Betriebsamkeit einer Gastro-Kiiche
schon immer fasziniert.

Dann bist Du also Koch geworden?

Nein, ich erlernte einen anderen schénen
Beruf: Konditor. Meine Ausbildung habe ich
gleich hier in der Nahe im Café Riehl ge-
macht. Das Café gibt's heute leider nicht
mehr, aber viele GroBhaderner kennen es
sicher noch.

Du hast vor’m Haderner in einer Kondito-
rei gearbeitet?

Nein, nach meiner Lehre zog es mich dann
doch in die Gastronomie. Unter anderem
habe ich als Kellner im Hofbrdauhaus, im
8 Seasons und in diversen Nachtlokalen ge-
arbeitet, also alle Gastro-Facetten kennen-
gelernt. Bis ich Mitte 2013 im Haderner
Augustiner anfing.

Du muptest lange iiberlegen zuzusagen?
Um ehrlich zu sein keine drei Sekunden. Ich
kannte das Wirtshaus ja schon seit meiner

Jugend, denn ich habe hier im Viertel nicht
nur gelernt, sondern bin hier auch aufge-
wachsen, gleich um’s Eck in der Heiglhof-
straBBe. Ich bin also quasi beruflich heim-
gekommen.

Und nun hast Du in GroBhadern auch
Deine berufliche Heimat.

Hadern ist einfach toll. Und ich habe hierim
Augustiner schon einige nette Menschen
kennengelernt. Viele Gaste kommen regel-
maRig und zu manchen hat sich ein fast
freundschaftliches Verhaltnis entwickelt.

Da hast Du doch sicher noch eine nette
Anekdote auf Lager.
Eine fallt mir immer wieder ein: einmal be-
stellte ein dlterer Herr bei mir ein frisches
Tatar und beschwerte sich, dafs das Fleisch
janoch ganz roh sei....

Vielen Dank fiir’s Gesprdch. Ach ja, und
herzlichen Gliickwunsch, Du bist ja ge-
rade Vater geworden. ¢8-
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lhre Weihnachtsfeier im Haderner

Weihnachten ist nicht mehr weit. Es ist
also wieder an der Zeit, die Weihnachts-
feier zu planen. Ob mit lhrer Firma und
Kollegen oder privat mit Familie oder
Freunden: feiern Sie bei uns!

Unser Wirtshaus wird wunderschon weih-
nachtlich geschmiickt. Genieen Sie lhre
Familien- oder Firmenfeier zum Weihnachts-
fest doch bei uns in winterlich-glanzender
Atmosphdre mit Christbaum, Adventskranz,
viel Kerzenschein und noch viel mehr liebe-
vollen Details. Unsere gemiitlichen Gast-
stuben und unser Veranstaltungssaal im
1. Stock mit eigener Schanke sind wie ge-
schaffen fiir eine passende Weihnachtsstim-
mung, egal ob Sie mit 8 Personen feiern
oder mit 120 Personen.
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BrauMiindven
gegriindet 1328

DOPPELT BOCK DRAUF

DrauBen ist’s na und kalt?
Macht nix, er heizt Ihnen ein:
der Augustiner Maximator.
Unser dunkler, aufSerst siiffiger
Doppelbock ist das perfekte Bier
fir festliche Anlédsse in der kalten
Jahreszeit oder einfach zum Genief3en.
Wir servieren ihn stilecht im
Steinkrug. Ab Mitte Dezember
verflighar! ¢&
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Festliche Tisch- und Raum-Deko, perfekte
Meni-Auswahl, perfekte Wein-Begleiter...
Wir organisieren alles fiir Sie, Sie brauchen
sich um nichts zu kiimmern. Ihr Wohlbefin-
den ist uns wichtig. Wir tun alles, damit Sie
bei uns einen wunderschonen Abend erle-
ben, der Sie auf die bevorstehenden Fest-
tage einstimmt.

Fir lhre personlichen Winsche sind wir
natrlich offen, sprechen Sie uns einfach an.
Wir haben fiir Sie eine spezielle winterliche
Speisenauswahl und leckere Buffets zusam-
mengestellt.

Unsere Stephanie Rollwagen stellt Thnen
gerne unsere Bankett-Mappe vor und berat
Sie ausfuhrlich! ¢@-

Aus unserer Getrankekarte ......

..........................................

,,...und das nicht nur zur Weihnachtszeit”

HEUTE MOCHTEN WIR IHNEN zwei beson-
dere Rotweine vorstellen. Beide sind ideal
bei festlichen Anlassen als Begleiter zu
dunklem Fleisch, Geflugel und Pasta. Oder
einfach nur zum Geniefien im Haderner

Augustiner.
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TABELLEN-
FUHRER

Unsere beliebtesten
Gerichte 2017 bislang:
Schweinsbraten,
gefolgt von Weiwiirst
und dem
Wiener Schnitzel.
Wer ko, der ko!

Spéatburgunder Holzfass
vom Weingut Spanier-Gillot,
Rheinhessen

Sie suchen einen Wein zu
Braten, Wild und edlen Pilz-
gerichten? Dann liegen Sie bei
diesem Spatburgunder gold-
richtig. Hans Oliver Spanier ist
der shooting star aus Rhein-
hessen. Sein nach biologisch
dynamischen Richtlinien aus-
gebauter Spatburgunder reift
tber 12 Monate im grofien
Holzfass. Seine Aromen: roten
Beerenfriichte, Cassis, feine
Krauter. Im Mund ist der ,Muskelprotz”
saftig und erfrischend, natirlich absolut
trocken und mit feiner Wiirze.

Matura Rotwein-Cuvée trocken

vom Weingut Studier, Pfalz
Winzer Studier gilt als Vorreiter
des Okologischen Weinbaus
an der nordlichen Weinstrasse.
Mindestens 1 Jahr lagerte sein
Matura in Barrique-Fdssern.
Das Ergebnis ist hervorragend.
Der Matura ist eine perfekte
Rotwein-Cuvée aus Cabernet
Sauvignon, Merlot und St.Lau-
rent. Ein korperreicher, filliger
Roter voller Eleganz und fruch-
tiger Harmonie, ein gstandner
Roter firr die ,stade Zeit”. ca.
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